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Ogtoszenie nr 500053249-N-2017 z dnia 03-11-2017 r.

Samodzielny Publiczny Szpital Specjalistyczny Chorob Pluc im. dr O. Sokolowskiego: Posilki dla
pacjentow

OGLOSZENIE O UDZIELENIU ZAMOWIENIA - Uslugi

Zamieszczanie ogloszenia:
obowigzkowe

Ogloszenie dotyczy:
zamoOwienia publicznego

Zamowienie dotyczy projektu lub programu wspolfinansowanego ze sSrodkow Unii Europejskiej
nie

Zamowienie bylo przedmiotem ogloszenia w Biuletynie Zamo6wien Publicznych:
tak
Numer ogtoszenia: 607173-N-2017

Ogloszenie o zmianie ogloszenia zostalo zamieszczone w Biuletynie Zamowien Publicznych:
nie

SEKCJA I: ZAMAWIAJACY

I. 1) NAZWA 1 ADRES:
Samodzielny Publiczny Szpital Specjalistyczny Choréb Pluc im. dr O. Sokotowskiego, Krajowy
numer identyfikacyjny 29517100000, ul. ul. Gtadkie 1, 34500 Zakopane, woj. matopolskie,
panstwo Polska, tel. 182 015 045, e-mail s.kolasa@szpitalsokolowski.pl, faks 182 014 632.
Adres strony internetowej (url): www.szpitalsokolowski.pl

1.2) RODZAJ ZAMAWIAJACEGO:
Inny: Samodzielny publiczny zaktad opieki zdrowotne;j

SEKCJA II: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

I1.1) Nazwa nadana zamowieniu przez zamawiajacego:
Positki dla pacjentow
Numer referencyjny(jezeli dotyczy):
A.ZP271-26/17
I1.2) Rodzaj zamowienia:
Ustugi
I1.3) Krotki opis przedmiotu zamowienia (wielkos¢, zakres, rodzaj i ilos¢ dostaw, ustug lub robot
budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagan ) a w przypadku partnerstwa
innowacyjnego - okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt, ustuge lub roboty
budowlane:
1. Przedmiotem zamowienia s3 ustugi calodziennego Zywienia pacjentow szpitala
(przygotowanie, dostawa catlodziennych positkéw oraz dystrybucja ich do t6zka pacjenta), w
ilosci: min. 86, max. 103 dziennie, zgodnie z warunkami wynikajacymi z obowigzujacych
przepisow, w szczegolnosci rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego 1 Rady
z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkow spozywczych (Dz. Urz. UE L139 z dnia
30.04.2004r.), rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. ustanawiajacym szczeg6lne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do
zywnosci pochodzenia zwierzgcego (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004) oraz ustawy z dnia 25
sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2017r, poz. 149 ze zm.), w
sposob specjalistyczny, odpowiedni dla pracy w pomieszczeniach i obiektach szpitalnych,
przestrzegajac praw pacjenta. Szacunkowa ilo$¢ positkoéw w ostatnich 12 miesigcach wynosita
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miesigcznie min. 2600 max. 3000. Zamawiajacy szacuje roczng ilo§¢ osobodni w wysokos$ci
max. 37595 (tj. przy pelnym obtozeniu szpitala), zastrzegajac, ze przewidywana ilo§¢ osobodni
stuzy do obliczenia warto$ci zamowienia. Faktyczny zakres ushugi uzalezniony bedzie od potrzeb
Zamawiajacego (zwigzanych z iloscig hospitalizowanych pacjentéw), dlatego w czasie realizacji
umowy moze ulec zmianie (zmniejszeniu). Jednakze zmniejszenie zakresu ustugi nie przekroczy
25% calo$ci zamowienia. Wykonawcy nie przystuguje roszczenie z tytutu nie zrealizowania
umowy w catosci. W czasie swiat 1 dlugich weekendéw ilosci zamawianych positkow moze by¢
zdecydowanie mniejsza (do kilkunastu positkéw dziennie). 2. W sklad dziennego wyzywienia
wchodza: a) $niadanie b) obiad c) kolacja d) dodatkowy positek wynikajacy z rodzaju diety
specjalnej np. cukrzycowej ( 11 $niadanie, podwieczorek) oraz sporadycznie positek na
£0dz.20:00, przygotowywany na zlecenie Zamawiajacego 3. Rodzaje podstawowych diet
stosowanych u Zamawiajacego: - podstawowa, - bogatoresztkowa, - tatwo strawna, - fatwo
strawna z ograniczeniem thuszczu, - fatwo strawna z ograniczeniem substancji pobudzajacych
wydzielanie soku zotadkowego, - tatwo strawna o zmienionej konsystencji: papkowata, ptynna,
plynna wzmocniona,do zywienia przez zgtebnik lub przetoke, - ubogoenergetyczna, - tatwo
strawna bogatobiatkowa, - z ograniczeniem tatwo przyswajalnych weglowodan6éw i nasyconych
kwasow ttuszczowych, - tatwo strawna niskobiatkowa - kleik - diety specjalne inne na zlecenie
lekarza 4. Wykonawca zobowigzany jest przygotowywac positki ze swiezych 1 naturalnych
produktow, wysokiej jakosci. Wykluczone jest stosowanie suszu warzywnego, soi, puree
ziemniaczanego na bazie suszu. Kazdy positek podstawowy — $niadanie, obiad, kolacja — musi
zawiera¢ dostateczng ilo$¢ produktow biatkowych oraz dodatek warzyw badz owocow. Ponadto
do obiadu nalezy doda¢ kompot, kisiel ptynny itp., natomiast do pozostatych positkow, herbate,
kakao lub kawe itp. wraz z cukrem. Positki maja by¢ swieze, ciepte (w przypadku podawania dan
na ciepto), posiada¢ prawidlowe walory smakowe, zapachowe, barwe, konsystencje, spetnia¢
normy zywieniowe obowigzujace w placowkach stuzby zdrowia, w szczeg6lnosci majg by¢
zgodne z zaleceniami Instytutu Zywnosci i Zywienia okre§lonymi w ,,Podstawach naukowych
zywienia w szpitalach”, ,,Zasady prawidtowego zywienia chorych w szpitalach”, ,,Dietetyka.
Zywno$é, zywienie w prewencji i leczeniu” oraz zgodne z przepisami sanitarnymi dla
zbiorowego zywienia, jak rowniez zasadami HCCAP. Niedopuszczalne jest dostarczanie
positkow zawierajgcych zanieczyszczenia biologiczne, mikrobiologiczne, chemiczne itp. 5.
Wykonawca zobowigzany bedzie do okreslania dobowej wartosci odzywczej dla kazdej ze
stosowanych diet z uwzglednieniem kaloryczno$ci, zawartos$ci biatek, thuszczu, weglowodandw,
witamin, sktadnikéw mineralnych, soli oraz do przedktadania w/w informacji w formie pisemne;j
na kazde zadanie Zamawiajacego. 6. Positki maja by¢ dostarczane trzy razy dziennie do
poszczegolnych kuchenek oddzialowych wg nastepujacego harmonogramu: - §niadanie i drugie
$niadanie w godzinach 7:30 — 7:45 - obiad 1 podwieczorek w godzinach 12:15 — 12:30 - kolacja i
positek dodatkowy na godz. 20.00 w godzinach 17:45 — 18:00 7. Dostawy positkow do kuchenek
oddziatowych nie moga odbywac si¢ wczesniej niz przewidziana pora dostawy wskazana
powyzej. Wydawanie positkow chorym ma odbywac si¢ w nastepujacych godzinach: - $niadanie
7:45 —8:15, - II $niadanie 10:45 — 11:00 (dodatkowy positek, o ktérym mowa w ppkt 2 d), -
obiad 12:30 — 13:00, - podwieczorek 14:45 — 15:00 (dodatkowy positek, o ktdrym mowa w ppkt
2 d), - kolacja 18:00 — 18:30 8. Doprowiantowanie -korekta ilosci, rodzaju zamawianych
positkow w zwigzku z ruchem wewnatrzoddzialowym odbywac¢ si¢ bedzie na podstawie
telefonicznego zgloszenia zlecenia (potwierdzonego na pismie)- obiad do godziny 11:00, kolacja
do godziny 14:30. 9. Wykonawca ma zapewni¢ staty dostep w kuchenkach oddzialowych do
kleiku w formie suchej. 10. Temperatura dostarczonych na oddziaty positkow powinna wynosic:
- dla zywno$ci wymagajacej przechowywania w warunkach chtodniczych, wymagajacych
schtadzania od 0-4° C - dla potraw poddawanych obrobce termicznej serwowanych na goraco,
temperatura powinna wynosi¢ nie mniej 75 - 80° C 11. Wykonawca zobowigzany jest do
wykonywania pomiaréw temperatury positkow bezposrednio przed podaniem ich pacjentom
(pomiar positkow w pojemniku transportowym jak réwniez na talerzu). Wykonawca
zobowigzany jest wyposazy¢ pracownikow, odpowiedzialnych za wydawanie positkow, w
termometry do mierzenia temperatury potraw oraz prowadzenie ewidencji temperatury positkow,
dost¢pnej na kazde wezwanie Zamawiajacego. Ponadto Wykonawca zobowigzany jest do
kontroli temperatur w lodowkach znajdujacych si¢ w kuchenkach oddzialowych oraz w
lodowkach z zywno$cia pacjentow, jak réwniez do prowadzenia ewidencji temperatur w
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lodéwkach i do zglaszania Pielggniarce Oddzialowej wszelkich nieprawidlowosci z tym
zwigzanych. 12. Wykonawca zobowiazany bedzie do sporzadzania dziennych jadlospisow z
rozbiciem na poszczegolne diety 1 okresleniem gramatury potraw, uwzgledniajacych racje
pokarmowe 1 ich warto$¢ kaloryczng, zawartos¢ sktadnikéw odzywczych, soli mineralnych
okreslonych przez Instytut Zywnosci i Zywienia w ,,Podstawach naukowych zywienia w
szpitalach” Warszawa 2001 r. oraz w ,,Zasadach prawidlowego zywienia chorych w szpitalach”
Warszawa 2011r, ,,Dietetyka. Zywno$éé, zywienie w prewencji i leczeniu” z uwzglednieniem
wprowadzanych obowigzujacych zmian w okresie trwania umowy. Przygotowanie positkow
powinno odbywac si¢ z uwzglednianiem diet stosowanych w Szpitalu oraz wg zalecen lekarzy
prowadzacych. 13. Rozdziat dobowy zapotrzebowania energetycznego jadtospisu powinien
uwzglednia¢ $rednio: - 30 — 35% - zapotrzebowania energetycznego na $niadanie - 35 — 40% -
zapotrzebowania energetycznego na obiad - 25 — 30% - zapotrzebowania energetycznego na
kolacj¢ 14. Wykonawca zobowigzany bedzie do sporzadzania jadtospisow dekadowych przez
dietetyka Wykonawcy z uwzglednieniem sezonowosci. Jadtospisy uktadane beda na okres
dekady -10 dni i przedktadane Zamawiajgcemu na dwa dni przed rozpoczgciem dekady. 15.
Dostarczanie dziennych jadtospisow odbywac si¢ bedzie tacznie z dostawa positkéw danego dnia
do kazdego z oddzialow szpitala. 16. Wykonawca zobowigzany jest do nadzoru nad
prawidlowym przygotowaniem positkow w kuchni przy udziale dietetyka Wykonawcy. 17.
Wykonawca zobowigzany jest do odbioru naczyn transportowych nie wezesniej niz po
zakonczeniu dystrybucji positkow w oddziatach. 18. Wydawanie positkéw i1 prace porzadkowe
po zakonczonym positku nie mogg utrudnia¢ pracy oddziatow. 19. Wykonawca bedzie
zobowigzany do prowadzenia ewidencji wydawanych positkéw z podzialem na oddziaty,
$niadanie, obiad, kolacje, drugie $niadanie, podwieczorek oraz do kazdorazowego imiennego
potwierdzania odbioru positkdw przez osoby upowaznione przez Zamawiajacego do odbioru
ilo$ci 1 jakosci positkow w poszczegolnych oddziatach 20. Wykonawca ma dostarczaé positki
wlasnym transportem, ktorego koszt ma by¢ wliczony w ceng¢ ofertows, przystosowanym do
przewozenia zywnosci w sposob zapewniajacy wymagany standard sanitarno-epidemiologiczny
zgodny z obowiazujacymi przepisami, w szczegolnosci ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o
bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia. Ponadto transport positkow musi si¢ odbywaé w
hermetycznych pojemnikach niezaleznie od rodzaju positku gwarantujacych utrzymanie
wlasciwej temperatury. Positki powinny by¢ umieszczone w pojemnikach termoizolacyjnych
wyposazone w wymienne pojemniki jednostkowe do potraw z uszczelkami i umozliwiajace
umieszczenie ich w wozkach do dystrybucji positkow na poszczegdlnych oddziatach. Pojemniki
winne by¢ wykonane z materialu umozliwiajacych prowadzenie dezynfekcji termiczne;j. 21.
Warunki przygotowania, transportu oraz przechowywania i wydawania pozywienia majg
spetnia¢ wszelkie wymogi sanitarno — epidemiologiczne. Niezbedne naczynia i sztuéce zapewnia
Zamawiajacy. 22. Wykonawca zobowigzany jest do odebrania od pacjentoéw brudnej zastawy
stolowej i sztuécdw oraz poddania jej procesowi mycia i wyparzania. 23. Wykonawca
zobowigzany jest do mycia/ odmrazania i dezynfekcji lodowek w kuchenkach oddziatowych i
lodoéwek dla pacjentéw stojacych na korytarzach oraz kuchenek mikrofalowych i czajnikow
przeznaczonych dla korzystania przez pacjentow w oddziatach szpitalnych oraz utrzymywania w
czystos$ci mebli/ wyposazenia kuchenek oddziatowych i zmywalni naczyh. 24. W celu
rozdzielenia positkow przywiezionych przez Wykonawce Zamawiajacy udostepni dwie kuchenki
oddziatowe na I i III pigtrze. Natomiast do mycia i dezynfekcji naczyn Zamawiajacy zapewnia
pomieszczenie tzw. zmywak, znajdujacy si¢ na niskim parterze budynku. Wykonawca jest
zobowiazany do utrzymania prawidtowego stanu sanitarno-epidemiologicznego w
udostepnionych pomieszczeniach, w tym urzadzen takich jak lodowki, mikrofaléwki, zmywarki,
czajniki elektryczne. Ponadto Wykonawca jest zobowigzany do utrzymania w czystosci
czajnikoéw elektrycznych i lodowek dla pacjentow znajdujacych si¢ na Oddziatach. 25.
Wykonawca zobowigzany jest opracowaé wytyczne dla poszczegdlnych rodzajow diet oraz
proponowany jadtospis z danym rodzajem diety np. tygodniowy, jako informacje dla pacjentow,
ktéra bedzie wykorzystana przez Zamawiajacego, jako material informacyjno-edukacyjny dla
pacjentow. 26. Wykonawca odpowiedzialny jest za wytworzone przez siebie odpady zardwno w
kuchni jak 1 w siedzibie Zamawiajacego — resztki pokonsumpcyjne. 27. W celu nalezytego
wykonania przedmiotowej ustugi Wykonawca powinien zagwarantowa¢ odpowiednig ilos¢ osob,
z odpowiednimi kwalifikacjami i do§wiadczeniem uwzgledniajacymi specyfike pracy w
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kuchniach zbiorowego zZywienia oraz jednostkach stuzby zdrowia ( m.in. rezimy i procedury), z
tymze nie mniej niz: - W ciggu dnia (7 dni w tygodniu): 2 osoby w kuchni centralnej, 2 osoby na
terenie Zamawiajacego do dystrybucji positkow dla pacjentow i prac dodatkowych, 1 kierowce
dowozacego positki do siedziby Zamawiajacego i odbierajacego pojemniki transportowe i resztki
pokonsumcyjne; - Minimum 5 dni w tygodniu: dietetyka 28. Wykonawca zobowigzany jest
opracowac wytyczne dla poszczegdlnych rodzajow diet oraz proponowany jadtospis z danym
rodzajem diety np. tygodniowy, jako informacje dla pacjentow, ktéra bedzie wykorzystana przez
Zamawiajacego do powielania, jako materiat informacyjno- edukacyjny dla pacjentow. Powyzsze
materialty Wykonawca bedzie zobowigzany dostarczy¢ przed podpisaniem umowy. 29.
Zamawiajacy wymaga, aby pracownicy odpowiedzialni za przygotowanie positkoéw, ich
dystrybucje, zatrudnieni byli przez wykonawce lub podwykonawce na podstawie umowy o prace
w rozumieniu art. 22 § 1 ustawy z dnia 26 czerwca 1974r. — Kodeks pracy (Dz.U. z 2016 . poz.
1666, ze zm.). 30. Szczegotowy sposdb dokumentowania oséb, o ktéorych mowa w art.29 ust.3a
ustawy PZP, uprawnienia w zakresie kontroli spetnienia przez Wykonawce wymagan, o ktorych
mowa w art. 29 ust. 3a ustawy PZP, oraz sankcji z tytulu niespelnienia tych wymagan zawarte sa
we wzorze umowy — zat. nr 8 do siwz

I1.4) Informacja o cz¢Sciach zamowienia:

Zamowienie bylo podzielone na czesci:
nie

IL.5) Gl6wny Kod CPV: 15894220-9

Dodatkowe kody CPV: 55320000-9, 55322000-3, 55321000-6, 55520000-1

SEKCJA I11I: PROCEDURA

I11.1) TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA
Przetarg nieograniczony

I11.2) Ogloszenie dotyczy zakonczenia dynamicznego systemu zakupow
nie

I11.3) Informacje dodatkowe:

SEKCJA 1V: UDZIELENIE ZAMOWIENIA

Postepowanie / czg$¢ zostalo uniewaznione

tak

Nalezy podaé podstawe 1 przyczyne uniewaznienia postgpowania:

Postgpowanie uniewazniono na podstawie art. 93 ust. 1 pkt 4 ustawy Pzp, poniewaz cena oferty
najkorzystniejszej, zlozonej przez wykonawceg: CATERMED S.A.z siedziba w Krakowie przy ul.
Ks. Siemaszki 15A w sposob istotny przekracza mozliwosci finansowe Zamawiajacego. Z uwagi
na to, ze Zamawiajacy nie moze zwickszy¢ kwoty na realizacj¢ zamowienia objetego
przedmiotowym postgpowaniem do ceny oferty najkorzystniejszej zachodzi przestanka
uniewaznienia postgpowania na ww. podstawie prawne;j.

IV.9) UZASADNIENIE UDZIELENIA ZAMOWIENIA W TRYBIE NEGOCJACJI BEZ
OGLOSZENIA, ZAMOWIENIA Z WOLNEJ REKI ALBO ZAPYTANIA O CENE

IV.9.1) Podstawa prawna
Postgpowanie prowadzone jest w trybie na podstawie art. ustawy Pzp.

1V.9.2) Uzasadnienie wyboru trybu
Nalezy poda¢ uzasadnienie faktyczne 1 prawne wyboru trybu oraz wyjasni¢, dlaczego
udzielenie zamowienia jest zgodne z przepisami.
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